Restaurant / Hotel de la Poste
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% Saumon fumé Maison environ 15 kg la portion:

Tranché
Entier non tranché
Entier Tranché

% Terrine de foie gras au naturel

# Lobe de foie gras au vin rouge (400 a 500 g)

& Terrine de gibier, chutney cassis, figues

3
PLATS

# Poulet de Bresse ala creme
Entier 4 a 6 personnes
Demi (1supréme, 1 cuisse)
Supplément Morilles

# Cuissot de chevreuil sauce poivrade

% Quenelle de Brochet sauce homardine

Garniture :
Mousseline céleri, marron
Gratin de pomme de terre au comté

DESSERT

& Entremets feuillantine au chocolat

%

Commande jusqu’au 17 décembre

Tel : 03 80 64 50 35 / SMS : 06 80 64 50 35
Mail : contact@hoteldelaposte-pouilly.com

9€ / 100g
60€ / kg
75€ / kg

23€ / 2509 <
45€ / 500g .
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16€ / 150g

15€ / 150g 29

6€ / portion

A venir chercher le 23 décembre de 17ho0 a 19hoo ou

le 24 décembre de 9ghoo a 11h30



